\ Ficha de produto

Vinho Branco
SIVAC

Brejeiro frutado 10% Vol. Data: 20 Janeiro 2021

Bebida alcodlica produzida pela fermentacdo de uvas e/ou pela mistura de lotes de vinho,
com adicéo de di6xido de carbono.

® Massa Volumica a 20°C < 0,9980 g/ml
e 30spH=<40
® 3,5<Acidez Total < 8,5 g &cido tartaricol/l
® Acidez Volatil < 0,50 g acido acéticoll
_ e Dioxido de Enxofre Livre > 20 mg/l
Caracteristicas .
Fisico-quimicas ® Dioxido de Enxofre Total <200 mgl/l
® Extrato Seco > 16 g/l
® AcUcares Totais>5 g/l
® Dibxido de Carbono <3 g/l
® Sobrepressédo < 1 bar
® 9,50 < Titulo Alcoométrico Volumico Adquirido < 10,50 %vol.
Cuidados de Conservar em local seco e fresco ao abrigo da luz com temperatura |
armazenamento entre os 10°C e 20°C.
Durabilidade Aconselha-se que seja E:onsumldo até um ano apds a compra, se
conservado nas condi¢cfes recomendadas.
Viaturas protegidas, evitando que as temperaturas oscilem
Condicdes de demasiado em relagdo as temperaturas de consumo recomendadas.
Distribui¢do Evitar que chuvas, humidades concentradas, poeiras ou fumos
atinjam as embalagens.
Comercializagao Na propria adega, estabelecimentos comerciais e distribuidores.
[ SR
Informacgéo Logistica
Tipo de Volume Cddigo de Unid./ Pe_so Cublcggem Tipo de Caixas/ Peso*
Embalagem  (Litros) Barras Caixa Caixa Caixa Palete Palete Palete
(kg) (mm) (mm) (kg)
Garrafa 0,750 5602616002338 6 7,10 230x158x345 1200x800 100 736

*Valor inclui o peso da palete (26Kg).

MD 058.00



